
 

MENU VON MONTAG 20. OKTOBER – SONNTAG 26. OKTOBER 2025
 
 

MONTAG, 20. OKTOBER 
 
 

Gebratene Scampi  
auf salzigem Müsli und Lattich Salat 

 
Maiscrèmesuppe 

 
Gegrillter Pouletschenkel 

mit Safransauce 
Reis 

Peperoni 
 

Tiramisu 
 

 

MITTWOCH, 22. OKTOBER 
 

 

Tomaten  
mit Mozzarella und frischem Pesto 

 
Gemüsebouillon  

mit Ingwer, Koriander und Tofu 
 

Ossobuco mit Gemüsewürfeln 
Gremolata 
Tagliatelle 
 

Panna Cotta 
 

 

 

FREITAG, 24. OKTOBER 
 

Pochierte Ei  
auf Avocadomus und Olivenröstbrot 

 
Marronicrèmesuppe 

 
Gegrilltes Lachssteak 

mit Dill - Sauce 
Kartoffelstock 
Buttergemüse 

 
Apfelstrudel mit Vanillesauce 

 
 

 
 
 

DIENSTAG, 21. OKTOBER 
 

Salatteller  
 

Fondue Chinoise 
feine Saucen und frische Früchte 

Pommes Frites 
 
Sorbet 
 

 
 

DONNERSTAG, 23. OKTOBER 
 

 

 

 

Kichererbsenmousse mit Saaser Trockenfleisch 
 

Peperonirahmsuppe 
 

Cordon Bleu 
Rosmarinkartoffeln 

Blumenkohl 
  

Eisschokolade mit Rahm 
 

 

 
 

SAMSTAG, 25. OKTOBER 
 

Gegrillte Randen mit Nüsslisalat und Distelöl 
 

Kartoffelcrèmesuppe  
mit gerösteten Kürbiskernen 

 
Kalbgeschnetzeltes  

mit Pilzen, Tomaten und Zwiebeln 
Balsamico - Sauce 

Gnocchi 
 

Haselnuss – Soufflee  
mit Preiselbeeren und Kaffee - Glace 

 
 

 

SONNTAG, 26. OKTOBER 
 

Salatteller  
 

Fondue Chinoise 
feine Saucen und frische Früchte 

Pommes Frites 
 
Sorbet 
 

 


