MENU VON MONTAG 20. OKTOBER —SONNTAG 26. OKTOBER 2025

MONTAG, 20. OKTOBER

Gebratene Scampi
auf salzigem Musli und Lattich Salat
p&rim
Maiscremesuppe
p&rim
Gegrillter Pouletschenkel
mit Safransauce
Reis
Peperoni
Ep&rém
Tiramisu
&

MITTWOCH, 22. OKTOBER

Tomaten
mit Mozzarella und frischem Pesto
S
Gemdiisebouillon
mit Ingwer, Koriander und Tofu
P
Ossobuco mit Gemisewdrfeln
Gremolata
Tagliatelle
o&rie
Panna Cotta
&

FREITAG, 24. OKTOBER

Pochierte Ei
auf Avocadomus und Olivenrdstbrot
S
Marronicrémesuppe
e
Gegrilltes Lachssteak
mit Dill - Sauce
Kartoffelstock
Buttergemise
e
Apfelstrudel mit Vanillesauce
&

DIENSTAG, 21. OKTOBER
Salatteller
P&
Fondue Chinoise
feine Saucen und frische Friichte
Pommes Frites
P&
Sorbet
&

DONNERSTAG, 23. OKTOBER

Kichererbsenmousse mit Saaser Trockenfleisch
PIT S
Peperonirahmsuppe
Ep&rée
Cordon Bleu
Rosmarinkartoffeln
Blumenkohl
Ep&rée
Eisschokolade mit Rahm
&

SAMSTAG, 25. OKTOBER

Gegrillte Randen mit Nusslisalat und Disteldl
Empérér
Kartoffelcremesuppe
mit gerdsteten Kirbiskernen
Empérér
Kalbgeschnetzeltes
mit Pilzen, Tomaten und Zwiebeln
Balsamico - Sauce
Gnocchi
Ep&pér
Haselnuss — Soufflee
mit Preiselbeeren und Kaffee - Glace
&

SONNTAG, 26. OKTOBER

Salatteller

PN NIN

Fondue Chinoise
feine Saucen und frische Friichte

Pommes Frites

PNT NI N

Sorbet

&



