MENU von MONTAG 28. September — SONNTAG 4. Oktober 2026

MONTAG, 28. SEPTEMBER
rdrd>e

RAEPEP

Doddedse

@

MITTWOCH, 30. SEPTEMBER
Melone
mit Minze und Schafskase
PSeRe
Pilzrahmsuppe
PSeRe
Rinds—Entrecote
Pommery-Senfsauce
Kaseknopfli
mit frischen Rostzwiebeln
rérér
Tarte Tatin mit Vanillerahm
&>

FREITAG, 2. OKTOBER

Ravioli

mit Pfifferlingen in Rahm

Hobelkdse

ndrde

Blumenkohlcrémesuppe
ré&rér

Gebratener Lammriicken

auf warmen Bohnensalat

DIENSTAG, 29. SEPTEMBER
Rrdedn

e o lod

Bodod>e

@

DONNERSTAG, 1. OKTOBER
Blattsalate mit salzigem Musli
Balsamicodressing
FY YY)
Rinderbouillon mit Krauteromelette
FY YY)
Schweinssteak
auf gegrilltem Gemiuse
Gnocchi
Balsamicojus
P to T
Lavendelcréme
&

SAMSTAG, 3. OKTOBER
Tomatensalat
mit Basilikum und Hiittenkase
nom
Tomatensuppe
mit Dill und Rahm
r e
Gegrillter Pouletschenkel
Feine, gebratene Pilze

Kartoffelstock Estragonsauce
Thymianjus Risotto
Erérér rérér
Sisse Brioche mit Blaubeerkompott Creme Caramel mit Rahm und Mandeln
& @

SONNTAG, 4. OKTOBER
Walliser Trockenfleisch
auf Guacamole
Olivenrostbrot
rRede
Zucchetticremesuppe
pRr&r
Cordon Bleu
feine Pommes Frites
Rahmspinat
r&r&r
Vanille-Glacé mit heissen Himbeeren
&



