MENU VON MONTAG 01. SEPTEMBER —SONNTAG 07. SEPTEMBER 2025

MONTAG, 01. SEPTEMBER

Gerstensuppe
&
gegrilltes Gemuise mit Hobelkase
e
Pouletschenkel
mit Teriyaki - Sauce
Reis
Kohlrabi
e
Beerenragout mit Vanille - Glace
&

MITTWOCH, 03. SEPTEMBER

Walliser Schinken mit Humus
P&

Bohnensuppe mit Knopfli
P&
Schweineriickensteak
Ofenkartoffel mit Krduter - Rahm
mediterranem Gem{se
rEr&r
Schokoladencréme mit frischem Beeren
&

FREITAG, 05. SEPTEMBER

Zwiebelsuppe mit Kdse-Haube
S
Capeletti gefillt mit Erbsen und Minze
auf Rucolasalat

PRT NI

Gebratenes Lachsfilet

mit Pimento — Sauce

Safranrisotto
Pak Choi
PRT NI
Kaiserschmarren mit Preiselbeeren
&

DIENSTAG, 02. SEPTEMBER

Blattsalate mit Gemuisedressing
PN
Champignoncrémesuppe
Er PR
Kalbsragout
mit Estragon
Kartoffelstock
Karotten und Erbsen
Erépie
Zwetschgenkuchen mit Tonkabohnenrahm
&

DONNERSTAG, 04. SEPTEMBER

Hihnerbouillon mit Krduteromelette
Ep&rée
Gebackener Brie mit Preiselbeerrahm
PIT NS
Cordon Bleu
mit Pommes Frites
Mischgemiise
PIT NS
Fruchtsalat mit Mangosorbet
&

SAMSTAG, 06. SEPTEMBER

Melone mit Minze und gebratenem Kase
P INS
Peperoni - Rahmsuppe
P NINS
Kaninchenschenkel
mit Salbei Sauce
Bandnudeln
Wirz
P&

Creme Catalana
&

SONNTAG, 07. SEPTEMBER

Kabissalat mit Krauterspeck
Erérée
Rieblisuppe mit Sauerrahm
Erérée
Rinderschmorbraten
mit Jagersauce
Kirbisplrree
Blumenkohl
Ermée
Apfelstrudel mit Vanillesauce
&



