MENU VON MONTAG 13. APRIL—SAMSTAG 18. APRIL 2026

MONTAG, 13. APRIL
&

DIENSTAG, 14. APRIL

&
Rinderbouillon Roastbeef mit Sauce Tartar
mit Kraduteromelette PPN
| e Gemiiserahmsuppe
Capeletti mit Triffelrahmsauce mit gerdsteten Sonnenblumenkernen
Brdodon PP
Schweinsriicksteak mit Krauterjus Rehfilets mit Thymiansauce
gebratenes Gemiuse Erbsenmus
Polenta gediinstete Riebli
_ @ _ oo
Ambiente Crémeschnitte Griesflammerie
@ mit Vanille-Birnen
MITTWOCH, 15. APRIL @
&
Gebackener Brie DONNERSTAG, 16. APRIL
mit Preiselbeeren @
POPSPe . Cholera .
Hihnercrémesuppe mit Salatgarnitur
mit roten Bohnen Brdrdse
PP, Kartoffelsuppe
Saltimbocca mit gebratenen Shi-Take-Pilzen
Spaghetti e

Rindsmedaillon
mit asiatischen Gewiirzen

Tomaten Coulis
feines Gemise

PO Gemuise
Glacé mit Rahm und Caramel Reis
& Rododde
Orangenpudding
FREITAG, 17. APRIL @
@ SAMSTAG, 18. APRIL
Gegrillte Wildfang-Scampi oo
auf Avocadomousse Salatteller
Errdr POPSPS
Walliser Griessuppe Fondue Chinoise
mit Trockenfleisch und Roggenbrotbrockli feine Saucen und frische Friichte
Prdrde Pommes Frites
Kalbsragout PP,
Kartoffelstock Sorbet
Spargeln und Kefen &
Errdr

Tarte Tatin mit slissem Rahm
S



