MENU VON MONTAG 30. MARZ — SONNTAG 5. APRIL 2026

MONTAG, 30. MARz

Blatterteigtarte
mit Apfel, Saaser Speck und Vacherin
Erdrdr
Champignoncrémesuppe
Erdrdr
Schweinssteak mit Grillgemuse
Béarlauchpesto
Rostikroketten
Ererdr
Buchteln mit Vanille Sauce
&

MITTWOCH, 1. APRIL
Auberginentartar
mit gebratenen Pilzen und Chiliol
rérér
Hiihnerbouillon
mit Eierflocken und Peterli
rérér
Rindsmedaillon
auf geschmortem Gemise
Chinesische Gewiirze
Reis
PSeRe
Cremeschnitte mit frischen Erdbeeren
&

FREITAG, 3. APRIL
Antipasti
mit Mozzarella und Basilikumsauce
Erénée
Tomatencremesuppe
Erépde
Gebratenes Saiblingfilet
Petersilienkartoffeln
Zitronenbutter
Mischgemise
Erépde
Karamellisierte Ananas
mit Schokoladenglacé
oo

DIENSTAG, 31. MARZ
Radicchiosalat mit Dillcreme
Ziegenkase und Ahornsirup

Ep&pém

Walliser Griessuppe

mit Trockenfleisch und Roggenbrotbrockli

Ep&pém

Kalbsgeschnetzeltes

an Morchelrahmsauce
Spaghetti
Frihlingskarotten
Ep&rém
Rhabarber mit Glacé und Rahm
&

DONNERSTAG, 2. APRIL

Salatteller

fototo

Fondue Chinoise
feine Saucen und frische Friichte

Pommes Frites

fototo

Sorbet

&

SAMSTAG, 4. APRIL
Rindstartar
auf gerdstetem Roggenbrot
e&re
Zwiebelsuppe mit Kdsetoast
p&rée
Gegrillte Entenbrust
auf Weinsauerkraut
Schnittlauchsauce
Kartoffelstock
p&rée
Mandelkichlein mit Sauerkirschen
und siissem Rahm
&

OSTERSONNTAG, 5. APRIL
Hlttenkase
verfeinert mit Olivendl,
gerosteten Pinienkernen,
Portulak und Cocktailtomaten

o 2o tod

Spargelcremesuppe mit ButtercroGtons

Boérir

Gebratene Scampi mit griinen Gurken, Sesam und Teriyakisauce

Boérir

Geschmortes Kalbsbaggli
Estragonsauce
feine Knopfli

Broccoli
PRI Y S

Mousse au Chocolat

>



