MENU VON MONTAG 16. MARZ — SONNTAG 22. MARz 2026

MONTAG, 16. MARz DIENSTAG, 17. MARZ
Spargel - Rahmsuppe Blltensalat auf Aprikosenkonfit
Erépée Milken in Nussbutter
Muscheln in Barlauchbutter Ep&rém
Ererér Walliser Griessuppe mit Trockenfleisch und Apfel
Knuspriger Schweinebraten Ep&pém
in kraftiger Weisshiersauce Gegrilltes Kalbskotelette
Kartoffelstock mit Estragonsauce und jungen Champignons
Kabis Buttergnocchi
ooy Frihlingsgemiise
Pfirsich Melba Ep&rém
& Orangencreme mit gebranntem Rohrzucker
&
MITTWOCH, 18. MARz
Fenchel - Salat DONNERSTAG, 19. MARzZ
mit Krdutern, Disteldl und Ziegenkase
PO, Salatteller
Gemiiserahmsuppe el
mit gerdsteten Sonnenblumenkernen Fondue Chinoise
e feine Saucen und frische Friichte
Rinds - Stroganoff Pommes Frites
mit Randen, sauren Gurken Bririte
Reis Sorbet
minie @
Mohnsoufflé mit Sauerkirschkompott
&
FREITAG, 20. MRz SAMSTAG, 21. MARz
Gebratene Minipeperoni Walliser Kasesuppe
mit Portulak und Pinienkernen Epér&re
& Capeletti mit Triiffel- Rahmsauce
Knoblauchcrémesuppe mit Croutons Ep&pém
Epépde Saftiges Entrecote
Kalbsragout an Béarlauchsauce
mit Huft und Kiggeli Spargelrisotto
in Petite - Arvine Sauce Kefen
Bandnudeln Ep&pém
Broccoli Mandelkichle
Erérée mit Aprikosenkonfit und Vanille - Glace
Ambiente - Cremeschnitte &
&

SONNTAG, 22. MARZz

&
Walliser Abend
oo Tol
Walliser Teller
o o T
Raclette a Discrétion
e
Fruchtsalat mit Kirsch
oo



